
УЧЕБНЫЙ ПЛАН
образовательной программы среднего профессионального образования
Государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения 

"Транспортно-энергетический техникум" 
по специальности среднего профессионального образования 
19.02.10 Технология продукции общественного питания

Квалификации: техник-технолог 
Фошла обучения -очная

Нормативный срок обучения - Зг.10мес. 
на базе основного общего образования

Профиль получаемого профессионального 
образования - технический

Год начала реализации образовательной 
программы - 2019



Календарный учебный график

Государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения Республики Марий Эл
"Транспортно-энергетический техникум" 

по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного низания

Квалификация - техник-технолог
Форма обучения - очная

11ормативный срок обучения - 3 года 10 месяцев на базе основного общего образования
Год начала подготовки по У11 - 2019
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Курсы

О бучение по 

дисциплинам  и 

меж дисциплинарны м  

курсам

Учебная

практика

П роптводстпеннаи н р ак ш к а
П ромежуточная

аттестация

1 осударствсниаи  

(итоговая) 

аттестация

Каникулы Всего

по проф илю  

специальности
преддиплом ная (для  

СМО)

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 курс 39 0 0 0 2 0 11 52
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Всего 113 17 18 4 7 6 34 199
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Обозначения:

Теоретическое обучение 

11ромежуточная аттестация 
11роизводствснная практика (преддипломная)
Учебная практика (производственное обучение) 
Учебная практика (п/о/) параллельно с теоретич. обучг 
Производственная практика (по профилю специальное 

Государетаенная (итоговая) аттестация



3. План учебного процесса по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания
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Во взаимодействии с преподавателем
Нагрузка на дисциплины и МДК
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4. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений для подготовки по специальности 19.02.10 Технология продукции 
общест венного питания

№ Наименование
Кабинеты:

1 Кабинет социально-экономических дисциплин
3 Кабинет иностранного языка
4 Кабинет информационных технологий в профессиональной деятельности
5 Кабинет’ экологических основ природопользования
6 Кабинет технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства
7 Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда

Лаборатории:
1 Химии v
2 Мет рологии и стандартизации
3 Микробиологии, санитарии и гигиены

Учебный кулинарный цех
Учебный кондитерский цех
С п о]ттивный комплекс:

1 Спортивный зал
2 Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий
3 Стрелковый гир

Залы:
1 библиотека
2 читальный зал с выходом в сеть Интернет'
3 актовый зал


