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Виды деятельности

Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 
ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков
разнообразного ассортимента

Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента



Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 36 36 36 34.87 36 34.67 36 36 36 36 36 34.91 36 34.6 36 31.64

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 2 13 2170 12 16 2124 1103 1021 18 12 468 4 458 238 220 4 2 522 512 256 256 10 381 381 201 180 426 8 410 226 184 8 85 4 75 75 6 116 116 56 60 136 136 100 36 36 36 26 10

ОДБ
Общие дисциплины и дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей (базовые) 4 10 1804 12 16 1758 893 865 18 12 430 4 420 224 196 4 2 482 472 242 230 10 381 381 201 180 426 8 410 226 184 8 85 4 75 75 6

ОДБ.01 Русский язык 1 122 4 114 74 40 4 122 4 114 74 40 4

ОДБ.02 Литература 4 171 171 115 56 91 91 59 32 40 40 28 12 40 40 28 12

ОДБ.03 Родной язык(русский) 4 52 52 26 26 52 52 26 26

ОДБ.04 Иностранный язык 5 220 4 210 210 6 36 36 36 36 36 36 54 54 54 38 38 38 56 4 46 46 6

ОДБ.05 История 4 171 171 151 20 36 36 32 4 36 36 30 6 46 46 40 6 53 53 49 4

ОДП.06 Математика 4 288 4 280 168 112 4 56 56 36 20 55 55 31 24 76 76 42 34 101 4 93 59 34 4

ОДП.07 Физика 4 171 171 111 60 40 40 26 14 58 58 34 24 41 41 31 10 32 32 20 12

ОДП.08 Химия 4 230 4 222 142 80 4 38 38 24 14 66 66 42 24 50 50 32 18 76 4 68 44 24 4

ОДБ.09 Биология 2 98 12 86 56 30 12 32 30 20 10 2 66 56 36 20 10

ОДБ.10 Астрономия 3 38 38 28 10 38 38 28 10

ОДБ.11 Физическая культура 245 171 171 2 169 34 34 2 32 38 38 38 36 36 36 34 34 34 29 29 29

ОДБ.12 ОБЖ 2 72 72 20 52 36 36 10 26 36 36 10 26

ЭК Дополнительные дисциплины по выбору 2 3 366 366 210 156 38 38 14 24 40 40 14 26 116 116 56 60 136 136 100 36 36 36 26 10

ЭК.01 Информатика и ИКТ 6 116 116 56 60 116 116 56 60

ЭК.02 Обществознание: теория и практика 7 136 136 100 36 136 136 100 36

ЭК.03 Учись учиться 2 40 40 16 24 20 20 8 12 20 20 8 12

ЭК.04 Эффективное поведение на рынке труда 8 36 36 26 10 36 36 26 10

ЭК.05 Проектная деятельность 2 38 38 12 26 18 18 6 12 20 20 6 14

100%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 15 2 24 3662 162 40 1576 1019 557 84 144 8 136 68 68 342 10 8 168 110 58 12 231 20 139 109 30 438 10 4 94 76 18 6 527 10 4 249 189 60 12 748 22 8 268 136 132 18 476 30 8 210 134 76 12 756 52 8 312 197 115 24 3662

ОПД Общепрофессиональный цикл 2 2 8 669 47 6 610 251 359 6 112 7 105 41 64 118 2 6 104 54 50 6 72 3 69 45 24 90 8 82 82 73 5 68 20 48 204 22 182 91 91 669

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены 5 72 3 69 45 24 72 3 69 45 24 72

ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров 2 65 5 60 32 28 33 3 30 16 14 32 2 30 16 14 65

ОП.03
Техническое оснащение и организация рабочего 
места 2 82 4 2 73 37 36 3 39 4 35 17 18 43 2 38 20 18 3 82

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

8 65 8 57 37 20 65 8 57 37 20 65

ОП.05 Основы калькуляции и учёта 6 53 5 48 20 28 53 5 48 20 28 53

ОП.06 Охрана труда 2 43 4 36 18 18 3 43 4 36 18 18 3 43

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 6 66 8 58 58 66 8 58 58 66

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 8 73 8 65 20 45 73 8 65 20 45 73

ОП.09 Физическая культура 78 70 70 70 24 24 24 20 20 20 26 26 26 70

ОП.10 Основы рисования и лепки 1 40 40 8 32 40 40 8 32 40

ОП.11 Финансовая грамотность 8 40 6 34 34 40 6 34 34 40

ПЦ Профессиональный цикл 13 16 2993 115 34 966 768 198 78 32 1 31 27 4 224 8 2 64 56 8 6 231 20 139 109 30 438 10 4 94 76 18 6 455 7 4 180 144 36 12 658 14 8 186 136 50 18 403 25 8 142 114 28 12 552 30 8 130 106 24 24 2993

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

1 4 256 9 2 95 83 12 6 32 1 31 27 4 224 8 2 64 56 8 6 256

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

1 32 1 31 27 4 32 1 31 27 4 32

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 2 74 8 2 64 56 8 74 8 2 64 56 8 74

УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 72

ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 72

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 2 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 106 95

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

3 3 986 35 8 349 277 72 18 231 20 139 109 30 438 10 4 94 76 18 6 317 5 4 116 92 24 12 986

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентация горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

3 32 1 31 27 4 32 1 31 27 4 32

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентация горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

45 372 34 8 318 250 68 12 127 19 108 82 26 114 10 4 94 76 18 6 131 5 4 116 92 24 6 372

УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 324 324 нед 9 час нед час нед час 72 нед 2 час 252 нед 7 час нед час нед час нед час нед 324

ПП.02.01 Производственная практика 5 РП час 252 252 нед 7 час нед час нед час нед час 72 нед 2 час 180 нед 5 час нед час нед час нед 252

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 5 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 404 349

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

2 3 332 9 4 127 93 34 12 138 2 64 52 12 194 7 4 63 41 22 12 332

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентация холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 32 1 31 27 4 32 1 31 27 4 32

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 114 8 4 96 66 30 6 34 1 33 25 8 80 7 4 63 41 22 6 114

УП.03.01 Учебная практика 5 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед 72

ПП.03.01 Производственная практика 6 РП час 108 108 нед 3 час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед 108

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 146 127

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

3 3 337 25 8 142 106 36 18 145 13 4 86 66 20 6 192 12 4 56 40 16 12 337

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 34 3 31 27 4 34 3 31 27 4 34

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

78 153 22 8 111 79 32 12 75 10 4 55 39 16 6 78 12 4 56 40 16 6 153

УП.04.01 Учебная практика 7 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час 36 нед 1 72

ПП.04.01 Производственная практика 8 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 187 142

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

4 3 1082 37 12 253 209 44 24 464 7 4 123 95 28 6 258 12 4 56 48 8 6 360 18 4 74 66 8 12 1082

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

6 32 1 31 27 4 32 1 31 27 4 32

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

6-8 288 36 12 222 182 40 18 108 6 4 92 68 24 6 78 12 4 56 48 8 6 102 18 4 74 66 8 6 288

УП.05.01 Учебная практика 7 РП час 540 540 нед 15 час нед час нед час нед час нед час нед час 324 нед 9 час 180 нед 5 час 36 нед 1 540

ПП.05.01 Производственная практика 8 РП час 216 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6 216

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 320 253

Учебная и производственная практики час 1800 1800 нед 50 час нед час 144 нед 4 час 72 нед 2 час 324 нед 9 час 252 нед 7 час 432 нед 12 час 216 нед 6 час 360 нед 10 

Учебная практика час 1080 1080 нед 30 час нед час 72 нед 2 час 72 нед 2 час 252 нед 7 час 72 нед 2 час 324 нед 9 час 216 нед 6 час 72 нед 2 

    Концентрированная час 1080 1080 нед 30 час нед час 72 нед 2 час 72 нед 2 час 252 нед 7 час 72 нед 2 час 324 нед 9 час 216 нед 6 час 72 нед 2 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 720 720 нед 20 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час 180 нед 5 час 108 нед 3 час нед час 288 нед 8 

    Концентрированная час 720 720 нед 20 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час 180 нед 5 час 108 нед 3 час нед час 288 нед 8 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Демонстрационный экзамен час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72

Проведение государственных экзаменов час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 16 4 8 4

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 40 8 4 4 8 8 8

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

19 4 37 5904 174 56 3700 2122 1578 102 12 612 8 4 594 306 288 4 2 864 10 8 680 366 314 12 10 612 20 520 310 210 864 10 12 504 302 202 14 612 10 8 324 189 135 18 864 22 8 384 192 192 18 612 30 8 346 234 112 12 864 52 8 348 223 125 24 5904

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 3 3 3 3 2 4

Зачеты (без учета физ. культуры) 1 2 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 6 2 5 4 5 4 5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Контрольные работы (без учета физ. культуры)

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

ЦК

Максимальная
учебная нагрузка

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Э
кз

ам
ен

ы

За
че

ты

Д
иф

ф
ер

. 
за

че
ты

К
ур

со
вы

е 
пр

ое
кт

ы

К
ур

со
вы

е 
ра

бо
ты

К
он

тр
ол

ьн
ы

е 
ра

бо
ты

Д
ру

ги
е

М
ак

си
м

ал
ьн

ая

С
ам

ос
т.

(с
.р

.+
и.

п.
)

К
он

су
ль

та
ци

и

Обязательная

П
ро

м
еж

ут
. 

ат
те

ст
ац

ия

И
нд

ив
ид

. 
пр

ое
кт

 
(в

хо
ди

т 
в 

с.
р.

)

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

Всего

в том числе 16 1/2 нед 19 1/2 (4 ) нед 15  (2 ) нед 14  (9 ) нед 9  (7 ) нед 11  (12 ) нед 10  (6 ) нед 11  (10 ) нед
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ПЛАН УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

учебный план "Повар кондитер фгос4 2020.onf", Код профессии 43.01.09, год начала подготовки 2020
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