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Приказ об утверждении ФГОС от      № 



Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 5 5 7 2 3078 1026 2052 1281 771 606 202 404 274 130 702 234 468 310 158 480 160 320 191 129 687 229 458 282 176 375 125 250 164 86 228 76 152 60 92

ОДБ Базовые дисциплины 3 5 6 2 2349 783 1566 885 681 340 113 227 123 104 355 119 236 122 114 364 121 243 134 109 687 229 458 282 176 375 125 250 164 86 228 76 152 60 92

ОДБ.01 Русский язык 1 171 57 114 94 20 171 57 114 94 20

ОДБ.02 Литература 5 330 110 220 173 47 108 36 72 62 10 51 17 34 24 10 43 14 29 22 7 128 43 85 65 20

ОДБ.03 Иностранный язык 6 258 86 172 172 41 14 27 27 51 17 34 34 31 10 21 21 45 15 30 30 30 10 20 20 60 20 40 40

ОДБ.04 История 4 177 59 118 118 48 16 32 32 129 43 86 86

ОДБ.05 Обществознание (включая право и экономику) 56 300 100 200 159 41 172 57 115 99 16 128 43 85 60 25

ОДБ.06 Математика 4 477 159 318 170 148 88 29 59 27 32 86 29 57 27 30 126 42 84 44 40 177 59 118 72 46

ОДБ.07 Информатика и ИКТ 4 180 60 120 80 40 60 20 40 32 8 120 40 80 48 32

ОДБ.08 Физическая культура 1-5 6 293 98 195 10 185 40 13 27 2 25 52 18 34 4 30 48 16 32 2 30 68 23 45 2 43 45 15 30 30 40 13 27 27

ОДБ.09 Основы безопасности жизнедеятельности 4 105 35 70 52 18 105 35 70 52 18

ОДБ.10 Астрономия 2 58 19 39 29 10 58 19 39 29 10

ОДП Профильные дисциплины 2 1 675 225 450 372 78 266 89 177 151 26 293 97 196 164 32 116 39 77 57 20

ОДП.01 Физика 3 215 72 143 109 34 50 17 33 27 6 49 16 33 25 8 116 39 77 57 20

ОДП.02 Химия 2 352 117 235 203 32 141 47 94 82 12 211 70 141 121 20

ОДП.03 Биология 2 108 36 72 60 12 75 25 50 42 8 33 11 22 18 4

ПОО Предлагаемые ОО 54 18 36 24 12 54 18 36 24 12

ПОО.01
Основы исследовательской и проектной 
деятельности

54 18 36 24 12 54 18 36 24 12

100%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 5 1 18 2 1080 360 720 410 302 8 123 41 82 54 20 8 216 72 144 94 50 87 29 58 32 26 123 41 82 44 38 165 55 110 67 43 366 122 244 119 125 1080

ОП Общепрофессиональный цикл 1 3 266 82 184 96 88 54 18 36 18 18 30 10 20 10 10 86 30 56 33 23 96 24 72 35 37 266

ОП.01
Основы микробиологии, гигиены и санитарии в 
пищевом производстве

2 84 28 56 28 28 54 18 36 18 18 30 10 20 10 10 84

ОП.02
Экономические и правовые основы 
производственной деятельности

6 66 18 48 26 22 66 18 48 26 22 66

ОП.03 Безопасность жизнедеятельности 6 68 20 48 18 30 38 14 24 9 15 30 6 24 9 15 68

ОП.04 Адаптация выпускника на рынке труда 6 48 16 32 24 8 48 16 32 24 8 48

П Профессиональный учебный цикл 5 15 2 734 238 496 314 174 8 69 23 46 36 2 8 186 62 124 84 40 87 29 58 32 26 123 41 82 44 38 79 25 54 34 20 190 58 132 84 48 734

ПМ Профессиональные модули 5 15 2 734 238 496 314 174 8 69 23 46 36 2 8 186 62 124 84 40 87 29 58 32 26 123 41 82 44 38 79 25 54 34 20 190 58 132 84 48 734

ПМ.01 Размножение и выращивание дрожжей 1 3 54 18 36 24 4 8 30 10 20 12 8 24 8 16 12 4 54

МДК.01.01 Технологии производства дрожжей 2 54 18 36 24 4 8 30 10 20 12 8 24 8 16 12 4 54

УП.01.01 Учебная практика 1 РП час 36 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед час нед

ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 36 36 нед 1 час нед час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед

ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный 2

Всего часов с учетом практик 126 108

ПМ.02 Приготовление теста 1 4 201 67 134 96 38 39 13 26 24 2 162 54 108 72 36 201

МДК.02.01 Технология приготовления теста для 
хлебобулочных изделий

2 78 26 52 38 14 39 13 26 24 2 39 13 26 14 12 78

МДК.02.02
Технология приготовления теста для мучных 
кондитерских изделий

2 123 41 82 58 24 123 41 82 58 24 123

УП.02.01 Учебная практика 2 РП час 216 216 нед 6 час 72 нед 2 час 144 нед 4 час нед час нед час нед час нед

ПП.02.01 Производственная практика 2 РП час 36 36 нед 1 час нед час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед

ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 2

Всего часов с учетом практик 453 386

ПМ.03 Разделка теста 1 4 210 70 140 76 64 87 29 58 32 26 123 41 82 44 38 210

МДК.03.01
Технологии деления теста и формования 
тестовых заготовок

4 90 30 60 32 28 39 13 26 12 14 51 17 34 20 14 90

МДК.03.02
Технологии разделки мучных кондитерских 
изделий

4 120 40 80 44 36 48 16 32 20 12 72 24 48 24 24 120

УП.03.01 Учебная практика 4 РП час 396 396 нед 11 час нед час нед час 216 нед 6 час 180 нед 5 час нед час нед

ПП.03.01 Производственная практика 4 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед

ПM.03.ЭК Экзамен квалификационный 4

Всего часов с учетом практик 678 608

ПМ.04
Термическая обработка теста и отделка 
поверхности хлебобулочных изделий

1 2 2 215 69 146 90 56 79 25 54 34 20 136 44 92 56 36 215

МДК.04.01
Технологии выпекания хлеба, хлебобулочных, 
бараночных изделий и сушки сухарных изделий

6 110 36 74 46 28 42 14 28 18 10 68 22 46 28 18 110

МДК.04.02
Технология приготовления выпеченных 
полуфабрикатов и отделки мучных кондитерских 
изделий

6 105 33 72 44 28 37 11 26 16 10 68 22 46 28 18 105

УП.04.01 Учебная практика 6 РП час 468 468 нед 13 час нед час нед час нед час нед час 252 нед 7 час 216 нед 6

ПП.04.01 Производственная практика 6 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

ПM.04.ЭК Экзамен квалификационный 6

Всего часов с учетом практик 755 686

ПМ.05 Укладка и упаковка готовой продукции 1 2 54 14 40 28 12 54 14 40 28 12 54

МДК.05.01
Технологии упаковки и укладки готовой 
продукции

6 54 14 40 28 12 54 14 40 28 12 54

ПП.05.01 Производственная практика 6 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

ПM.05.ЭК Экзамен квалификационный 6

Всего часов с учетом практик 126 112

ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 6 80 40 40 40 80 40 40 40 80

Учебная и производственная практики час 1404 1404 нед 39 час 108 нед 3 час 216 нед 6 час 216 нед 6 час 252 нед 7 час 252 нед 7 час 360 нед 10 

Учебная практика (Производственное обучение) час 1116 1116 нед 31 час 108 нед 3 час 144 нед 4 час 216 нед 6 час 180 нед 5 час 252 нед 7 час 216 нед 6 

    Концентрированная час 1116 1116 нед 31 час 108 нед 3 час 144 нед 4 час 216 нед 6 час 180 нед 5 час 252 нед 7 час 216 нед 6 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 288 288 нед 8 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час 144 нед 4 

    Концентрированная час 288 288 нед 8 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час 144 нед 4 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Защита выпускной квалификационной работы час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Проведение государственных экзаменов час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

          в т.ч. в период обучения по циклам

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

          в т.ч. в период обучения по циклам

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 10 6 25 4 4158 1386 2772 1691 1073 8 729 243 486 328 150 8 918 306 612 404 208 567 189 378 223 155 810 270 540 326 214 540 180 360 231 129 594 198 396 179 217 4158

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 
КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 
ЦИКЛАМ)

10 6 25 4 4158 1386 2772 1691 1073 8 729 243 486 328 150 8 918 306 612 404 208 567 189 378 223 155 810 270 540 326 214 540 180 360 231 129 594 198 396 179 217 4158

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 3 1 3 2

Зачеты (без учета физ. культуры) 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 6 1 7

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Контрольные работы (без учета физ. культуры)

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

ЦК

Максимальная
учебная нагрузка

Курс 1 Курс 2 Курс 3
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Обязательная Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6

Всего

в том числе 13 1/2 нед 17  нед 10 1/2 нед 15  нед 10  нед 11  нед
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ПЛАН УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

учебный план "Пекарь набор 2020.onf", Код профессии 19.01.04, год начала подготовки 2020


	1
	2

		2021-10-13T10:19:02+0300
	Венедиктова Татьяна Аркадьевна
	Я являюсь автором этого документа




