Перечень краткосрочных профессиональных программ МЦПК 
в 2014 году

	№п/п
	Код
	Профессия

(спецкурс)
	Срок

обучения
(час)
	Присваиваемый разряд
	Документ

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. Профессиональное обучение:

	1.1. Профессиональная подготовка

	1. 
	26341
	Секретарь руководителя
(«1С: Управление персоналом»)
	680
	-
	свидетельство

	2. 
	20068
	Администратор зала
(общественное питание)
	840
	-
	свидетельство

	3. 
	11176
	Бармен
	320
	4
	свидетельство

	4. 
	12901
	Кондитер 

(общественное питание)
	840
	3
	свидетельство

	5. 
	16675
	Повар
	840
	3
	свидетельство

	6. 
	11695
	Горничная
	160
	2
	свидетельство

	7. 
	16437
	Парикмахер
	1300
	3
	свидетельство

	8. 
	17353
	Продавец продовольственных товаров 

(широкий профиль)
	1040
	2
	свидетельство

	9. 
	17351
	Продавец непродовольственных товаров 

(широкий профиль)
	1040
	3
	свидетельство

	1.2. Профессиональная переподготовка

	1. 
	26341
	Секретарь руководителя
(«1С: Управление персоналом»)
	486
	-
	свидетельство

	2. 
	20068
	Администратор зала
(общественное питание)
	486
	-
	свидетельство

	3. 
	12901
	Кондитер 

(общественное питание)
	486
	3
	свидетельство

	4. 
	16675
	Повар
	486
	3
	свидетельство

	5. 
	16399
	Официант
	400
	3
	свидетельство

	6. 
	16437
	Парикмахер
	648
	3
	свидетельство

	7. 
	17353
	Продавец продовольственных товаров 

(широкий профиль)
	486
	2
	свидетельство

	8. 
	17351
	Продавец непродовольственных товаров 

(широкий профиль)
	486
	3
	свидетельство

	                                            1.3. Повышение квалификации

	1. 
	11176
	Бармен
	160
	5
	свидетельство

	2. 
	12901
	Кондитер
	152
	4-5
	свидетельство

	3. 
	16675
	Повар
	152
	4-5
	свидетельство

	4. 
	16399
	Официант
	160
	4
	свидетельство

	5. 
	17353
	Продавец продовольственных товаров 

(широкий профиль)
	160
	3
	свидетельство

	6. 
	17351
	Продавец непродовольственных товаров 

(широкий профиль)
	160
	4
	свидетельство

	7. 
	11301
	Буфетчик
	160
	4-5
	свидетельство

	1.4. Программы профессиональных модулей

	
	43.02.01

	Организация обслуживания в общественном питании
	
	
	

	1.
	
	ПМ.01. Организация питания в организациях общественного питания 
	16
	-
	сертификат

	
	19.02.10
	Технология продукции общественного питания
	
	
	

	1.
	
	ПМ.01.Организация процесса приготовления и приготовление п/ф для сложной кулинарной продукции
	18
	-
	сертификат

	2.
	
	ПМ.02. Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции 
	16
	-
	сертификат

	3.
	
	ПМ.03. Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
	16
	-
	сертификат

	4.
	
	ПМ.04. Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных и мучных кондитерских изделий
	16
	-
	сертификат

	5.
	
	ПМ.05. Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
	18
	-
	сертификат

	
	43.02.10
	Туризм
	
	
	

	1.
	
	ПМ.05. Предоставление экскурсионных услуг
	16
	-
	сертификат

	
	43.02.11
	Гостиничный сервис
	
	
	

	1.
	
	ПМ.01. Бронирование гостиничных услуг
	12
	-
	сертификат

	
	38.01.02
	Продавец, контролер-кассир
	
	
	

	1.
	
	ПМ.03Работа на контрольно-кассовой

технике и расчеты с покупателями 
	16
	-
	сертификат

	
	19.01.17
	Повар, кондитер
	
	
	

	1. 
	
	ПМ.03. Приготовление супов и соусов  
	16
	-
	сертификат

	2. 
	
	ПМ.04. Приготовление блюд из рыбы  
	8
	-
	сертификат

	3. 
	
	ПМ.05. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы  
	16
	-
	сертификат

	4. 
	
	ПМ.06. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок  
	12
	-
	сертификат

	5. 
	
	 ПМ.07. Приготовление сладких блюд и напитков 
	18
	-
	сертификат

	6. 
	
	ПМ.08. Приготовление хлебобулочных мучных и кондитерских изделий 
	16
	-
	сертификат

	
	43.01.01
	Официант, бармен
	
	
	

	1.
	
	ПМ.01. Обслуживание потребителей организаций общественного питания
	16
	-
	сертификат

	2.
	
	ПМ.02. Обслуживание потребителей за барной стойкой, буфетом с приготовлением смешанных напитков и простых закусок  
	18
	-
	сертификат

	
	16437
	Парикмахер
	
	
	

	1.
	
	ПМ.01. Выполнение женских стрижек и укладок волос
	16
	-
	сертификат

	2.
	
	ПМ.03. Выполнение окрашивания волос
	8
	-
	сертификат

	3.
	
	ПМ.04. Оформление причёсок
	24
	-
	сертификат

	
	
	Продавец-флорист
	
	
	

	
	
	ПМ.01. Создание флористических изделий из живых срезанных цветов, сухоцветов, искусственных цветов и других материалов
	62
	-
	сертификат

	1.5. Программы  спецкурсов

	1. 
	
	Новые направления в оформлении пирожных, тортов и десертов
	16
	-
	сертификат

	2. 
	
	Мастерство в работе с шоколадом
	16
	-
	сертификат

	3. 
	
	Мастерство в работе с карамелью
	16
	-
	сертификат

	4. 
	
	Изготовление авторских конфет ручного приготовления
	16
	-
	сертификат

	5. 
	
	Приготовление пиццы
	16
	-
	сертификат

	6. 
	
	Десерты для праздничного стола
	16
	-
	сертификат

	7. 
	
	Приготовление 
дип-соусов
	16
	-
	сертификат

	8. 
	
	Искусство карвинга
	16
	-
	сертификат

	9. 
	
	Новые направления в приготовлении и оформлении блюд
	16
	-
	сертификат

	10. 
	
	Приготовление и оформление блюд японской кухни
	16
	-
	сертификат

	11. 
	
	Приготовление суши и роллов
	16
	-
	сертификат

	12. 
	
	Магия платка и шарфа
	16
	-
	сертификат

	13. 
	
	Дизайн подарочной упаковки
	16
	-
	сертификат

	14. 
	
	Adobe Photoshop
	16
	-
	сертификат

	15. 
	
	«1С: Управление персоналом»
	42
	-
	сертификат

	16. 
	
	«1С: Управление торговлей»
	30
	-
	сертификат

	17. 
	
	Категорийный менеджмент
	100
	-
	свидетельство

	18. 
	
	Мерчандайзинг
	136
	-
	свидетельство

	19. 
	
	Экскурсоведение
	136
	-
	свидетельство

	20. 
	
	Композиции различных украшений, идеи для декорирования
	12
	
	сертификат

	1.6. Программы мастер-классов

	1. 
	
	Изготовление цветов канзаши
	6
	-
	сертификат

	2. 
	
	Топиарий «Новогодние украшения»
	6
	-
	сертификат

	3. 
	
	Дизайн подарочной упаковки
	4
	-
	сертификат

	4. 
	
	Магия платка и шарфа
	2,5
	-
	сертификат

	5. 
	
	Бутерброды классные – самые разнообразные
	2,5
	-
	сертификат

	6. 
	
	Современные направления в оформлении десертов
	4
	-
	сертификат

	7. 
	
	Приготовление пиццы
	4
	-
	сертификат

	8. 
	
	Искусство карвинга
	4
	-
	сертификат
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