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Программа повышения квалификации 
по профессиям Пекарь, Кондитер

Место проведения: 
ГБПОУ Республики Марий Эл «ТТК» 

Многофункциональный центр 
прикладных квалификаций
Дата проведения:   23 ноября 2017г.
Начало: 9:00 

Контактный тел:  89177027903
Стоимость обучения: 1300 руб.
	Время
	Мероприятие


	Ответственный
	Место проведения

	9.00-9.10
	Встреча участников, заполнение договоров
	Л.В. Лежнина 
руководитель МЦПК
	Каб. №2

	9.10-9-40
	Современные тенденции развития в кондитерском и хлебопекарном производстве

	Н.Н.Шарнина
Мастер п/о высшей категории,

участник ежегодной выставки «Пир» 2017г.
	Каб.№ 14

	9.40-10.40
	Хлеб ручной работы: ремесленный (крафтовый) хлеб
(разделка, формовка выпечка и презентация)
	Н.Н.Шарнина
Мастер п/о высшей категории,

участник ежегодной выставки «Пир» 2017г.

 
	Лаборатория

	10.40-11.10
	Сырная, белая пицца
Приготовление, подача

	Н.Н.Шарнина
Мастер п/о высшей категории,

участник ежегодной выставки «Пир» 2017г
	Лаборатория

	11.10-12.10
	Приготовление закусочных тарталеток, профитролей и начинок и ним

	Т.Н. Кирпичева
И.Ф. Худякова
Мастера п/о высшей категории, победители конкурсов проф.мастерства, «Мастер года», участники ежегодной выставки «Пир» 2008-2016г.
А.Д.Куклина
Мастер первой категории
	Лаборатория

	12.10-12.40
	Обед
	Е.А.Захарова
М.В. Моисеева
	Столовая, буфет

	12.40-13.40
	Осетинские пироги

(приготовление начинок, разделка, формовка выпечка и презентация)


	Т.Н. Кирпичева
И.Ф. Худякова
Мастера п/о высшей категории, победители конкурсов проф.мастерства, «Мастер года», участники ежегодной выставки «Пир» 2008-2016г.
	Лаборатория

	13.40-14.40
	Декор для оформления тортов и пирожных (новогодняя тематика)
	Т.Н. Кирпичева
И.Ф. Худякова
Мастера п/о высшей категории, победители конкурсов проф.мастерства, «Мастер года», участники ежегодной выставки «Пир» 2008-2016г.
	Лаборатория

	14.40-15.00
	Заполнение анкет, вручение сертификатов
	Л.В. Лежнина 
руководитель МЦПК
	Каб. №2
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