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1 Календарный учебный график

Курс
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I К К У У П П А К К К К К К К К К

II У У У У К К У У У У У У А К К К К К К К К К
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IV У У У У У У У У К К П П П П П П П П А А Г Г * * * * * * * * *

Обозначения:   Обучение по циклам У    Учебная практика

А    Промежуточная аттестация П    Производственная практика Г    Государственная итоговая аттестация

К    Каникулы *    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

  Обучение по циклам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего

Студентов Групп

Учебная практика
(Производственное

обучение)

Производственная
практика Прове-

дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 36 17 19 1 1 2 2 2 2 11 52 

II 30 13 17 1 1 10 4 6 11 52 

III 19 10 9 2 1 1 12 12 8 6 2 11 52 

IV 21 9 12 2 2 8 8 8 8 2 2 43 

Всего 106 49 57 6 1 5 32 12 20 18 6 12 2 35 199 

учебный план "Повар, кондитер ФГОС4 2017.onf", Код профессии 43.01.09, год начала подготовки 2017



Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 36 36 36 36 36 36 36 34.43 36 36 36 35.22 36 34.29 36 36

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 3 14 2115 21 18 2052 1206 804 42 24 486 486 289 177 20 512 4 496 285 189 22 12 358 358 193 165 431 14 405 222 183 12 52 52 30 22 79 8 71 63 8 111 13 98 60 38 86 86 64 22

ОДБ Базовые дисциплины 3 11 1576 21 16 1521 927 594 18 352 352 217 135 351 2 343 202 141 6 312 312 172 140 369 14 343 195 148 12 79 8 71 63 8 63 13 50 40 10 50 50 38 12

ОУД.01 Русский язык 4 2 127 7 114 94 20 6 34 34 26 8 24 24 22 2 28 28 20 8 41 7 28 26 2 6

ОУД.02 Литература 4 171 171 137 34 31 31 21 10 47 47 37 10 46 46 36 10 47 47 43 4

ОУД.03 Иностранный язык 4 171 171 171 34 34 34 38 38 38 49 49 49 50 50 50

ОУД.04 Математика 4 2 241 7 228 178 50 6 87 87 71 16 46 46 35 11 49 49 37 12 59 7 46 35 11 6

ОУД.05 История 4 171 171 151 20 34 34 31 3 38 38 34 4 49 49 43 6 50 50 43 7

ОУД.06 Физическая культура 24 171 171 2 169 48 48 2 46 54 54 54 33 33 33 36 36 36

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 2 72 72 52 20 36 36 26 10 36 36 26 10

ОУД.08 Физика 2 116 2 108 88 20 6 48 48 40 8 68 2 60 48 12 6

ОУД.09 Обществознание (включая экономику и право) 8 192 21 171 141 30 79 8 71 63 8 63 13 50 40 10 50 50 38 12

ОУД.10 География 4 72 72 42 30 32 32 20 12 40 40 22 18

ОУД.11 Экология 4 72 72 42 30 26 26 16 10 46 46 26 20

ОУД Профильные дисциплины 1 2 359 2 351 183 126 42 6 114 114 62 32 20 137 2 129 73 34 22 6 46 46 21 25 62 62 27 35

ОУД.12 Информатика 4 108 108 48 60 46 46 21 25 62 62 27 35

ОУД.13 Химия 2 179 2 171 91 40 40 6 84 84 44 20 20 95 2 87 47 20 20 6

ОУД.13 Биология 2 72 72 44 26 2 30 30 18 12 42 42 26 14 2

ПОО Предлагаемые ОО 3 1 180 180 96 84 20 20 10 10 24 24 10 14 52 52 30 22 48 48 20 28 36 36 26 10 180

УД.01 Учись учиться 2 44 44 20 24 20 20 10 10 24 24 10 14 44

УД.02 Эффективное поведение на рынке труда 8 36 36 26 10 36 36 26 10 36

УД.03 История родного края. История мировых религий 5 52 52 30 22 52 52 30 22 52

УД.04 Проектная деятельность студента 7 48 48 20 28 48 48 20 28 48

100%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 12 16 11 3717 132 38 3481 1085 592 4 66 126 126 58 68 352 2 6 332 126 62 12 254 254 90 20 433 34 6 387 139 32 6 560 16 8 524 214 90 4 12 785 28 6 739 111 124 12 501 12 4 485 117 80 706 40 8 634 230 116 24 3717

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 2 1 8 758 59 2 691 293 394 4 6 110 110 46 64 120 2 112 58 54 6 106 4 102 50 48 4 153 22 131 39 92 58 10 48 48 211 23 188 100 88 758

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены

5 64 64 40 20 4 64 64 40 20 4 64

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

2 66 66 34 32 32 32 18 14 34 34 16 18 66

ОП.03
Техническое оснащение и организация рабочего 
места

2 82 1 78 42 36 3 38 38 20 18 44 1 40 22 18 3 82

ОП.04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

8 68 8 60 40 20 68 8 60 40 20 68

ОП.05 Основы калькуляции и учета 6 58 10 48 20 28 58 10 48 20 28 58

ОП.06 Охрана труда 2 42 1 38 20 18 3 42 1 38 20 18 3 42

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

7 72 12 60 60 36 6 30 30 36 6 30 30 72

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 8 75 7 68 20 48 75 7 68 20 48 75

ОП.09 Физическая культура 7 63 7 56 56 21 1 20 20 20 2 18 18 22 4 18 18 63

ОП.10 Основы рисования и лепки 1 40 40 8 32 40 40 8 32 40

ОП.11
Здоровый образ жизни. / Основы здорового 
питания

6 60 7 53 29 24 21 3 18 10 8 39 4 35 19 16 60

ОП.12
Предпринимательская деятельность в 
общественном питании

68 8 60 40 20 68 8 60 40 20 68

ПЦ Профессиональный цикл 10 15 3 2959 73 36 2790 792 198 60 16 16 12 4 232 2 4 220 68 8 6 254 254 90 20 433 34 6 387 139 32 6 454 12 8 422 164 42 12 632 6 6 608 72 32 12 443 2 4 437 117 32 495 17 8 446 130 28 24 2959

ПМ.1
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

1 3 1 248 2 4 236 80 12 6 16 16 12 4 232 2 4 220 68 8 6 248

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

2 16 16 12 4 16 16 12 4 16

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

2 80 2 2 76 68 8 80 2 2 76 68 8 80

УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 72

ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 74 2 72 нед 2 час нед час 2 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед 74

ПM.01.ЭК Экзамен квалификационный 2 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 96 92

ПМ.2
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

3 3 1 1037 36 10 973 325 72 18 254 254 90 20 433 34 6 387 139 32 6 350 2 4 332 96 20 12 1037

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

3 20 20 16 4 20 20 16 4 20

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

45 3 431 36 6 377 309 68 12 90 90 74 16 215 34 4 171 139 32 6 126 2 2 116 96 20 6 431

УП.02.01 Учебная практика 4 РП час 362 2 360 нед 10 час нед час нед час 144 нед 4 час 2 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед 362

ПП.02.01 Производственная практика 5 РП час 218 2 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед час 2 216 нед 6 час нед час нед час нед 218

ПM.02.ЭК Экзамен квалификационный 5 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 451 397

ПМ.3
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий,
закусок разнообразного ассортимента

2 3 1 298 10 6 270 92 34 12 104 10 4 90 68 22 194 2 180 24 12 12 298

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 16 16 12 4 16 16 12 4 16

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 5 130 10 4 110 80 30 6 88 10 4 74 56 18 42 36 24 12 6 130

УП.03.01 Учебная практика 6 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед 72

ПП.3.01 Производственная практика 6 РП час 74 2 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 2 72 нед 2 час нед час нед 74

ПM.03.ЭК Экзамен квалификационный 6 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 146 126

ПМ.4
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента

2 3 301 8 4 277 97 36 12 135 135 47 16 166 8 4 142 50 20 12 301

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 16 16 12 4 16 16 12 4 16

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

8 133 8 2 117 85 32 6 47 47 35 12 86 8 2 70 50 20 6 133

УП.04.01 Учебная практика 7 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед 72

ПП.4.01 Производственная практика 8 РП час 74 2 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 2 72 нед 2 74

ПM.04.ЭК Экзамен квалификационный 8 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 149 133

ПМ.5

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

2 3 1075 17 12 1034 198 44 12 438 6 4 428 48 20 308 2 4 302 70 16 329 9 4 304 80 8 12 1075

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий

6 16 16 12 4 16 16 12 4 16

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных и 
кондитерских изделий

8 259 17 10 226 186 40 6 62 6 4 52 36 16 92 2 4 86 70 16 105 9 2 88 80 8 6 259

УП.05.01 Учебная практика 7 РП час 576 576 нед 16 час нед час нед час нед час нед час нед час 360 нед 10 час 216 нед 6 час нед 576

ПП.05.01 Производственная практика 8 РП час 218 2 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 2 216 нед 6 218

ПM.05.ЭК Экзамен квалификационный 8 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 275 242

Учебная и производственная практики час 1812 12 1800 нед 50 час нед час 2 144 нед 4 час 144 нед 4 час 2 216 нед 6 час 2 216 нед 6 час 2 504 нед 14 час 288 нед 8 час 4 288 нед 8 

Учебная практика час 1154 2 1152 нед 32 час нед час 72 нед 2 час 144 нед 4 час 2 216 нед 6 час нед час 432 нед 12 час 288 нед 8 час нед

    Концентрированная час 1154 2 1152 нед 32 час нед час 72 нед 2 час 144 нед 4 час 2 216 нед 6 час нед час 432 нед 12 час 288 нед 8 час нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 658 10 648 нед 18 час нед час 2 72 нед 2 час нед час нед час 2 216 нед 6 час 2 72 нед 2 час нед час 4 288 нед 8 

    Концентрированная час 658 10 648 нед 18 час нед час 2 72 нед 2 час нед час нед час 2 216 нед 6 час 2 72 нед 2 час нед час 4 288 нед 8 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Демонстрационный экзамен час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72

Проведение государственных экзаменов час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 18 4 14

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 38 6 6 8 6 4 8

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

16 19 25 5904 153 56 5605 2291 1396 46 90 612 612 347 245 20 864 2 10 828 411 251 22 24 612 612 283 185 864 34 20 792 361 215 18 612 16 8 576 244 112 4 12 864 36 6 810 174 132 12 612 25 4 583 177 118 864 40 8 792 294 138 24 5904

Экзамены (без учета физ. культуры) 5 3 2 2 4

Зачеты (без учета физ. культуры) 1 4 1 1 2 3 4 3

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 6 1 6 3 2 1 3

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

ЦК

Максимальная
учебная нагрузка

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
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