
4 курс3 курс2 курс1 курс

Модель управления учебным планом ОП ТОП-50 43.01.09 Повар, кондитер

ПМ1. Приготовление и 
подготовка к реализации 

ПМ2.
Приготовление, 

оформление и подготовка к 

ПМ3.
Приготовление, 

оформление и подготовка 

ПМ4.
Приготовление, 

оформление и подготовка к 

Модель опережающих знаний и технологий 

подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий 
разнообразного 

ассортимента

Приготовление, 
оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, 
закусок разнообразного 

ассортимента

оформление и подготовка 
к реализации холодных 

блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
разнообразного 

ассортимента

Приготовление, 
оформление и подготовка к 

реализации холодных и 
горячих сладких блюд, 

десертов, напитков 
разнообразного 

ассортимента

ПМ5.
Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

УП.1 ПП.1 ИПТ

УП.3 ПП.3 ИПТ УП.4 ПП.4 ИПТ

УП.5 ПП.5 ИПТ

УП.2 ПП.2 ИПТ

Учись учиться
Введение в профессию

ДОМ

Независимая оценка 
квалификаций

УП.5 ПП.5 ИПТ

Демонстрационный экзамен


