ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ

1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается утверждённое директором  школы меню, в котором указываются названия блюд, их объём (выход в граммах), пищевая ценность и стоимость. 
2. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком приема пищи, утвержденным директором школы, который корректируется ежегодно или по необходимости, в зависимости от категорий питающихся и количества обучающихся. В режиме учебного дня для приёма пищи и отдыха предусматривается перемены. Отпуск учащимся питания (завтраки и обеды) в столовой осуществляется по классам (группам) в присутствии классных руководителей.

 4. Для поддержания порядка в столовой организовано дежурство педагогических работников, учащихся. 

5. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет медицинская сестра и бракеражная комиссия, созданная приказом директора  школы. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.

 6.Классные руководители сопровождают обучающихся в столовую для принятия пищи в соответствии с графиком питания, утверждённым директором школы, контролируют их поведение во время завтрака или обеда. 

