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Приложение 1

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_________
(наименование учреждения)

(основания)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии:

: /ие̂ <г̂ г>7- & С с г _________________________________
■4/и/'Ш&0'6 ЖЖгсса, "ма/сеьжеЛ/г-А,-■-̂ ЛС/С̂ /ушМ  ж л ш с гш /.а ^ б ^ ч г^  4*г.^-/и

Л  ^  Л  ^  л  у .  уЛ *  / у у  гУ1Х /•  V I У »  у * . ̂  ^  /  у» Л /1 У-*.* А  У У УУ 1̂
емуч:ЛЯ>и1/€'С-0<иЯ /сг^ ш у/кг/кй, ^
&сб*ШАРче& //сг>- - 'слг* ^ал^/г/игсг*

/  * ~ *~'/и/м* , ч ш л  '  " "  “ “ 'б ^ .  '  /Ы?,сХ<!̂ е '/ч ^ 'б е ^ г ^  /С&сгг^уил^ФА/1Ш Ос/̂ ьд 
В1л$&тс
Т/'лкЫ Р^зЛ  УУа/и& г щ г  л^к /С е^________

- плла/Се>^
составили настоящую справку о том, что «ЛЛ» 00  20 л  Л г. в час. , ^ ~ мин.
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :
________________ У Ш /пд/Л___________________________________________

Шй(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
______________Л Ш /имк**____________________________________

' '  (примечание: если есть замечания)
Наличие мыла ш^хСРАгсы Л/са+л /хрЛбд'СЗ е/ч ,&

Наличие графика приема пищи обучающихся ил1хе&/гикЛ________

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
__________ЛО лг^г /^ /у ^г . ;  л?а_ ЛЬ/РА?_________ у „  * , № __________________________________________________________

^  и  -(примечание)

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной
столовой: 5 & а с е с л г л с / ш г г с Л / 1 &  УЛ>Л Л З а г л - с и Л  3.______
дежурство обучающихся в столовой (как организовано)

/Ллсе&сгЛк&е) еегиат а гЛаЛа^с/ ^ ’е Л А ^ и ^ сЛ

дежурство педагогов А/маЛАЗАЛа/АС» ■&и 'Л/гз2Л /зелзгга
-2-рУ ш /с^и& г е'дигарАР  ~ ^  ~ у - у  ^  ^  "

чистота зала
га ц /

З а л  з г г гА л а /. 'УЛо/ла ^
иЛазъ з /  а  ЧиУсзМ а Аг&логсе '/и?, З А У ^ А ^ У з А и /и ^ л ~
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Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале

(̂РС-Р-фО ЛИ* гн ^ Ф  брос/ъ-й/ид 2/сО______________
<7 (примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров
решЪим’/ы-*-

Эстетичность накрытия столов: ■пР^жфР/иг /г^лиЛ- 1у
гигиеническое состояние столов фР/п/с-с/ Иа2̂<>. '(ггг/*ыг~е_________
гигиеническое состояние столовых приборов ли</к-Ф д слии-Ц&я-

'  ю/ь&б лбсш&Ф-ел о ер*и/а№шаи' &еы яо1г ̂  еб/ш/клХ/а>
Галичие и доступность размещения меню., ассортимента буфетной продукции:/^

Р?/1Лг г
Р^иеР/сеРир / с4еж <кгшлА*&

1и&сг#ъ лгх./сл> / а
и л  оР~ши/ /Р&жор У Л ли^гиг-Ж ) хУрр/рф/рРсФ ре*/и?**** у  ?%&-

_  7  _ _ _ _ _
Соответствие рационов питания утвержденному меню Уа^сб>/г /? РР/тхсГъ 
ссргъ& м с/пр^е/п с /т /еЛ м щ л/^л^ / уС /̂<& елига4/и> /илм&р  , л р /^ т е 

Наличие и месторасположения контрольных блюд:
<Р т л * С 1 ^ /  ^херсс/_______________________________________________

Ассортимент буфетной продукции пРр

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

Члены комиссии: 'ЬР'Ра /сРРс / /  <&.
РР/и х//?■*/{ РР/Ср/о СР % < Т / кЛ  Ш,иШ1ш,Ло 'Ю

(Ш'г бЬУрр/б&Ра Р. *Р. ш 4/

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации /РР-гРсхЛУефр Р*. Р>,__________
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Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К эитерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

а с  ьс/т* - 
'к о с с к и

М>Ог .̂ 9С̂ >и " 
пил^а<я 6  Г* с

1- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).
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СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»___________
(наименование учреждения)

Приложение 1

(основания)

Комиссия в составе: 
Председатель комиссии:

)ПьИИи1л и  'п[) ■ -  галШ Ы П Ш пЫ Л

Члены комиссии:
■уЫиЩлл. йш^шсцЬлЛ  - у С 1 М м и ш и и 1
мис & сапи.ил гиаииы ш  , пимил<л ~ уъл

Ли м и  и  В 1 и /и Л ш ^ п и . ~ и а Н
-  т я  Тстй й

Г р и ш и н а  , п и м и-ии . и н и и и ^  и  г г и ^ г ____
' лшсуьё ки и ш и хш  , 

\Ш щ к  ш  /у  и с ~Л1умы
и у  \Сил, шс1лСи г,и*. и 'и ы с п и г ш г и  'и  К л'исш ш т м  -

Цтьуги. -  имя илисишси; ухссмшш
*\4№1&ЬгЫ #ь*й гщ сш  ̂  и ы  ’и ш  щ и т  . с ^ т т т  '*
В г щ и с у т с т в и и ^ ^ ^ й % н '  ’Ь+ий и Я ^ и и ш и ,^ С  прххт -ЛЬ

й й л п м л ь и .. НаМ я м &ш у  -ы т ^ М и л /10 иЫ кх,рЛ1 - 
С ш и и  "Хи{1ишл^л~с-ьс М {ы 1иииёуш с  - ги*.4а/и<.

составили настоящую справку о том, что «ХВ » / О 20 / /  г. в В час. Л мин.
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации. 
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
_________

(примечание: если есть замечания)

Наличие м ы л а Кль/ъ ц  ш ,а и и и и ш ш ш к А ' $  &1 й т и т г Л Н  и и
V * ^  /г л , А/ / л1 Ра зю

Наличие графика приема пищи обучающихся _ !М
/и>-иигг& т№ - 

■шлпиж
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
______________ X / ,1сим г//Ъ - Ои уРЖ^ЛЛ-ХСРТ?._________________

'  (к̂ имечаниё)
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной
столовой: , ы у 1л ^иЫ1и и Г ^и и  /и , У Ъ х  -{ВслЛиМ^В^и С ';& .____
дежурство обучающихся в столовой (как организовано)

Ш & уияЛ ное- /з~-$)Сл,)Ш лиШ 0

дежурство педагогов , ,;, ма^ х)Вш -У0 фЬШцрлгпУкз уы и гги и ш
и ,*  )  имм1&Ай$>(ли 1и м 1 ууитгшм 5

чистота зала ШлХ Уааал,и  \Ц А т н м   ̂ ШкмЯг/'П'Шии, у м у  
и м и  А

/ и и и у П>
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Уилли,*, ( х+сыл.' л ы и п  к  ы п ш М ш ___ _____________________
(примечание: достаточно ли посадочных мест и яр-)

Внешний вид поваров

Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др.
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале

& ш и,лт .н .ы
Эстетичность накрытия столов: <$.

ерРтЫ с

: иг+МШ1

гигиеническое состояние столов
тепа*, и  оикШ  ъ ш и  в& те а сьл  -

(чмМ. ит ыш .
гигиеническое состояние столовых приборов Е и ш гш  и У ширеЖАрШч ыгилЮ -  
Сл1й-‘ Мш&ршУ крсцр с (,иьсл  С ш и н у  Ц-СШ.М- &Ж‘ ШриМ и*МШПЦ1н1 7р ‘ир'

1& и доступность ра
, .у„  ...... . ----------------7 ----------- —  и р л  ш яищ рму

Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции: рхылиии
С'МлШШЛи'ия Ъ
имЛ (ижмин .млл%*у, у м^̂ штмлал. и мл/}
И ‘ Ш€<М /  йгж сс С гА йм м & х^Л ьиш М ик ^ыгиЛмти и  а-ФьЫ1 -  
*М хьт  ,у - - - ____ ______________

Соответствие рационов питания утвержденному меню ]{лЫ ШМ1

/

Ш Ш Ы / ЫьЬщцЖилпМ (рирылпс

- ~ л  . . .  '

[х с ггф гщ ‘т !  у  Ш1 у  п Ц щ и л ш и л и ш
Наличие и место расположения контрольных бль

,ис~м.П' (иь^асш -пи< км
Наличие и место расположения контрольных блюд:

<& _____ц сл л х_____________________

гС ^ гп е

Ассортимент буфетной продукции НЛ-ХП-

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

Члены комиссии:

и л л 4 л Ш  С. '/9' 
1ишшл^ггш4й о

ССии .ЛсЛ-есР $(л&л,Сьи1&й. б • /Ь ■

Со справкой ознакомлен законный представ 
общеобразовательной организации

ь юридического лица
Л  - 7) .
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Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

к эитерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

м  ш Щ\г̂ сц- ЫЫ)
у с  ш п с 4
Ш&ГГЫ1

Э ьпч-
гпиьщ :'

1- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).



Приложение 1

(наименование учреждения)

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»

Комиссия в составе: 
Председатель комиссии:
{ЫнА,аы.Ш ШлплЮШй

(основания)

Члены комиссии.
ДЛДР ФШЫЛ,Щ чьи  ГПЛ1.АЛГС-А 41 .

ШмыищуиьлИ, м и г
Ы Ш  ФФ

йЪлЯ ХЦгшЛ^4ю1 -  ^ аЛШ^чщпЛШ
" лиглЩ. к сиш иш ,^

/у. Ъ̂ л иаши, Ьшамх /уш> - м  Ыу-
АШ’Г^гг) клиии/ги-т я.

и и ,и и т ы 4 а  Яшма 
иШ Ш сЛ апим  й-Ьи 
‘Ъ̂ к

ииси-сс/иЛш - ш щ  гихш/.шш ’М
щШсаишм руцч&мц'ггсЫ/ Ъ-Ыя /и^штЛб милг /Юшаллхрльо. . 
■Щ4А̂ ся4а ,/ ,я -  гит /гоатсаш . т̂ смшх/1(м таЛк^/гим 
Щплих̂ ъиь и)с.л ._______ ______________________________________

В присутствии
и4Лси/л1ин7 Лажш,л.АЛ1 Льилвсге^шс -  ш ^а-Аш .м .р 1гм#ал&

составили настоящую справку о том, что «ЯЛ » ■// 20 XX г. в 0  час. ВО мин.
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :

4  си/ гщ / о
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
I  иигшяои

V  Л(примечание: если есть замечания!

Наличие мыла Шл СС1М4Х>л41 укШ'01й иЫшрЯ у ^ЫшаМШм/)±1{ ШШт/лЛР 

Наличие графика приема пищи обучающихся илШЫГЯС ,̂_________________

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
Но м и н у т . СН1 м ут

V *  (примечание)

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 
столовой: и и  ш ,аш лг1иош иЛ  м> УМУ - (ряхииш А и  Л
дежурство обучающихся в столовой (как организовано)
Ш и ^м Л н м г ^гы ^^и гу к ) (О-й пи  /  ушсршсл

дежурство педагогов СА.ьШШ^йааС МтиМлОк) 1/ШПШ1Ш[ Ы  ■ (ШьС&Ш1 -
тллхрм К -йкл ) ш ^ и и м Ъ  '</ о
чистота зала ' 'Ла.лЛ ХиАт лил, Огии^лпШкй ибЬя/к^ п^м ш 4ш 1от ол  

О ки& ш Л лю  ' < / / '  и и
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а/иим/: сИШп $ бтшл&вй

Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и
др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров

Эстетичность накрытия столов: -
гигиеническое состояние столов Клс , С4л1ь, СмьСгШ- _____________
гигиеническое состояние столовых приборов иУЬЫ̂ и>1 и  -
м $ М  илм1 о/1оЛ пШ ^ж ит г-,А  /, иЛ ш ю ш ш /М  сш ‘
Наличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции: /№ЧММШ

/  р^ктгксш  ш а е  ^ к и и с к с ш м  игп7^лмр^шч^
ш * л ш . ‘ш ^ у / Т и т ,

Ше оЯ г1ш  (Ы за ш  # г ш а ы щ Ы  ки Т ц г& и  1ШШГ.Ш и & ш ьш м с& ц

Соответствие рационов питания утвержденному меню ги ст Ш ^и А
СопгпЯипбт Лум» и п Л ш ^ .и н а и щ __а ш м о  м ю а я ш  т о м и и / ^
Наличие и место расположения контрольных блюд:
<Р> и щ ущ и  цели/_______________________________________________________________________________________________________________________________

Ассортимент буфетной продукции 1ШТЪ-__________________________________

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

Члены комиссии:
\1лШ10гаЛги^и ̂  / и > ^ и и I Д ш л . и 1 & в & ;  С, /5,

■ 'ж /' <■ 7 / Л Л  Д
ЛШипшасЖ  У  ■ 0

/ О у /  А  Л / л А  *0 &
'&с-и<.ииит1(г?Ж <У/{ - О

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации 77!/7г /~сис/ ,4  3
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Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К]эитерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

Ш ! СЮ ю/поёшй- 
/ пи.

/  йО  ьр . 15~0г/ 9 ш 1 -
ПШ'%№ б ^ С

1- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).
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Приложение 1

(наименование учреждения)

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_________

(основания)

Комиссия в составе: 
Председатель комиссии:

С ^1,)пиаяи бш лггилиЛ ш  -  '4 а*, ш  а о и и ги ш

Члены комиссии:/алия-1 л а
■АХ X* ,^ / т к

~иас1ш и Ы  , ги ш  кюииитгёжв__________
'ЛЛННОШ

иШ^ОЫ 
г / у л ш и я с  ш 'я :

^ / гл ш -ш и  м и& ы п-аМ ш ыШ

В присутствии
ииаш Л ш  Яалпшш/. <АшижЫя -йт лМ иш  /а  каАа

Салим- Х т и& Ы ни  -  Ко^а/ио
составили настоящую справку о том, что «0.9» 4Л 20 X/, г. в /  ̂  час. Х5  мин. 
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :

Л Ш. П Ш 90
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
________________ Л 9ШП1НиС__________________________________________

4  (примечание: если есть замечания)

Наличие мыла на ор .м м ш  уашДсиинмж I  о т п ш п ь и и л л  /или 'Ш лЛ о

Наличие графика приема пищи обучающихся ииСЫ'Уп^к__________________

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
Хо л и и ш т  , ка  г шогиЛсиот

(примечание)

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 
столовой: я а  мшсгллпиггилйД ущ У - Л сильАллки /: )Ъ
дежурство обучающихся в столовой (как организовано)
е щ ^ н (Л и с е (Л^ил1л>л^цл)1лл/Л-УЫ ш и и ш о  ушсьцх^

дежурство педагогов Щг Щ щ , I Ойм.п Ои^ирЛгпЛо илш пАШ / Ш -киЫ к> -  
Ш ли,и Ь 'Я ы / ш л а и г о  г /и г ^ с и и л

зала ^ 1 и р м ы ги -и /^  Ш кЛ4 пш ±  и , иЛлмллл АрФилЛ-са и ш л
— илЛнл>,----------------------------------------------------------------------------------

истота:
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и'иЫ'ЬЪ л ш л г 4
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др.
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале

Ш,т (и ги и 1 €
э^1и посадочных мест и(примечание: достаточно тш посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров
о л я ш ш л и 1Ш.

Эстетичность накрытия столов:
гигиеническое состояние столов ИСШ.Лг РлАгЛх-Ш
гигиеническое состояние столовых приборов ишм& 1 <■
4 п х  п/и№ яс/  С С ссли-син у.ии и с. _____________ ,
Наличие и доступности размещения меню, ассортимента буфетной продукции

'ШллоА шу /  иии> уггигрунхоХШАЖ
—упмп1)лал. и и гА и у  и и и а ъ . ё /^с/гщ ьсги ~и414п^& МХ/

ор х и ш  ?яим &  -  
дш ш -и н и ш а р ш -ремисиа

р и1__ _ щ ь ___________
ш а х , дштм*, и,<х1 объём / -бшмо 4 ъ&сим
и ЫяшАисляп-б (/ *

гиииский чш носигь

Соответствие рационов питания утвержденному меню (Рсиршм 1ъш псил1и4
шмЛ&гщпЖАрем ип1ел^Ы /иАмиш  м л ю  ш арм ш а  шмсшра • /и и и ш
Наличие и место расположения контрольных блюд:

</Ъ гСАлМЛ+и и ш л / ________________________________________________________

Ассортимент буфетной продукции №411_________________________________

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

Зж&се&ипииь Л ошигхиш^/^1̂  4кииии$а
Члены комиссии: й^сиШ а <#г $

31'Аитшглу)Ай <А’~Д~,
У --/

С&шЫиш 44 О. №.
Л  Т ~

Со справкой ознакомлен законный представит 
общеобразовательной организации _

юридического лица
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Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К]эитерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

09.11
т 0

атши? 
ср> * /-
пости

0  , 
1*0 Ц-

А.д'Оу.
# с у .

№пе -  

тилле
ХЛр, 66~'С

1- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).



4

Приложение 1

(наименование учреждения)

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_________

Комиссия в составе: 
Председатель комиссии:
(Ьиииш&а, Щ тш /ш

(основания)

/Лшг -  ш и ш и п м , н а .М
ил. /и:* УобУ'

^ е н ь г  к р м и с ^ и ; и  ЛУишр/ЦЖ лЖЛЦ г& Щь [1и., сА КМАил14(иЬ1Л . рЛрЛЛииУЛ -/Я иЛ ЛШ
1П]ШгЯ4.с (и:.1: Ли I  шиж Ли ж шиггииЯиА -иУсиииги,

’ЖС/пШплиб 
’С/и /гхлиимр/

•м гИ л л иил иш .м и гл л  ли> и-ил
Я лги и о и ^лхж  ; иш л. ±сщ т .
ш шьият иш  щп.пилмп <А

*\яллк*л&цр кзй*лшт,иил

Ши) )ъ/1Ш.тмА 
и ш и и

лж лдмлмлВнь -  г или, гм и ьш и  ьц шшрк
л и  р&л о ж !ц ш *Щ ъ . ш  т ^ ш т ш ш к о  / и ш ш

с /</ • -ы ш  о к л и ш ш  г ииглж ш ий кж щ гахксггш ль одуъоиь ~
В ПРИСУТСТВИИ ^ЬФОАлА, -
4Лик\-МлЖш /1 т п л и и ш  Ж шлииАмж  - гитшЛлгллио ллР й/и? . 
(Щ ш щ о б о й  {илщ м , Щ лли а и и ^м х  -  _
составили настоящую справку о /ом, что «Я/ » 0 /  20Л3  г. в / /  час./З  мин.
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :
_____________#  I и ли  и/с_________________________________________

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
Л ш^гьц/ии

V  ( гггм(примечание: если есть замечания)

Наличие мыла Щ  ШМОС^И ии.иЛгъЛилиЛХ ’ш ш ШШЛН’ш и  Ол№ &*1&>

Наличие графика приема пищи обучающихся /.иИЕЗ/ТУЛьА________________

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
______ № { М , _________________________________

V (/ (/ (примечание)

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной
столовой: ил( т а и м п ш т и Л  Ш) Лкмм.д __С ■ Ъ,________
дежурство обучающихся в столовой (кшс организовано)
еш аш Л ноЯ  о ш .ш и т к )  [  Г - 9 ы ^ ( ш о и н о  у ш д м и

дежурство педагогов(?/?, Щ шлиХУ. 40 Ш Мили.ш.И* ьПитЖШл [кА^ ШлРиЛли 
Шпллмлл &Ш1СС1.Т Глпи.&АШ) ^ишЬолл.:ня. . У 1 ' а
Чистота зала ) и. -ь I ЛиМ пШ л / ОмЛ лЦПМШл . шАрЛСа -

1Ж____ ■̂ анлЛш)



Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале
'Зш им  хлшлп /  /ипм иЫ ди олы пж лгиш ж )______________т г (примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров

Эстетичность накрытия столов. 
гигиеническое состояние столов (Ж1>

^ши1Сс л  Жм,илш~ О- Мпм<яа& СсиС -
ЬпимЛЬЬ 'ЧАА.+ЛТШ.&.________

гигиеническое состояние столовых приборов
Ш >Ж

>ов фм+пы>, и  ы ги и о -
Ж ш пш ш аМ . аж истин аш -яо -шти ,

этйменНаличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной7 продукции
Ш ш м кню  6 ыЩжлмйи]^ тж : ш ж гш и ш т ж  

илХлоши 6  К ят рпш и
Ы Ш гм & яное. с^ 1 ш :

"нло^и& иш !.щ ш ж л илхльии у кл>тши,и и гс л ^ ь
Ы лш ш ,. и  ж ( й^оьплю /  Ш и М л и а ^
II ШМ2ШиМ,4гМ__________" _________________ _
Соответствие рационов питания утвержденному меню /ьи м Д /м и ^Ь
Ш ?т 1 & т ^ уп ь^ .п г ж  а ж ш  с м л а ш ?  л ш н

нтрольных блюдНаличие и место расположения контрольных блюд
/  (Зй.лЯл.Ж'Ц,__

Ассортимент буфетной продукции НЛ /! \

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

№ л.1Ш АиШ  /  $ 4 'Ж м иабЩ ТГЯ
о ^ г / .Члены комиссии:

Ж л и и /лп и е $ л , Ж / ,
Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица 
общеобразовательной организации  ̂ ' л х  СМ>

5
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Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К эитерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

Я 0-1 (ЖО 00 'ШГгыЛ -  
шммгио

•
Ш Ц .

ЯЯ'Оу ■
т иш о

РШЬ'

1- блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).



Приложение 1й1

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_______ .

■| 5*'

г Ж::;
(наименование учреждения)

Ко миссия в составе: 
Председатель комиссии:

(основания)

$ г е  А'/пру/'/е^нгг
;|Ж

@)<Я 1 С . - & С -
ЪШ/гъ/шли

I -г
______ ___  -непнеар /гегг/ылг /Ш/?гл/еей'г^пгу'^ " / $

СА
Щгиеггш, пг^ргь^ог -а  , _
лдЛг^сгь 7Угг/гшлерг/гг - еуут/и аклА* /& /г гррргг  ̂ уугг/%а гг

^С/о/ё.г/ге Рм с<А РР/гё/гегХ -ъггн гг^ггегегш> /сА-гг лАг^г/гга.шлгг*г/ гАугл 
/<С{ и? ХАгЛ '{гггл Асан уА-грг га лАгУУ Уг-лл?/ггУ2-_______________________
Ас МсАуА/улкАа-Ас? с/с УУ/ууА/лаАа Аа  г г *< &// ААкА/гугсААУс̂ пАА/умгсс.

- ^ . . . .  ААлУ'АУ̂ у/У’гАу-сЯ, дулл АуАгсАУру уусауан  ̂ лА^УУУуулсгл^
1%ьЫс(!'С/г>'бу? (Ан аА  ̂ оРанауЛу/ ла).. - ьле/г а & ууусуа-уууу̂ (/^^г-ааг-ууу̂ *  /гААр — .' 
ШпаМ у/лалаа А уууугш слгггА елР_________________________________ ' . . )  I

В присутствии
А/аАсу/уаАуРг ^А/гггесР'6'С" (г̂ РА/сАеуАлу-т- - л/нглААугЛАА а ААсу/Ра  ̂

УауР Аыелг-с г'7’ '■’А’а’-УУУ/аААн /г А-.
составили настоящую справку о том, что « -// » РА- 20А А. г. в _р_ час. мин. ! 
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено: ',(.
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :

А щл-т-х/ге.
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
_______________ А  НАЛ ш  ’ШС____________________________________

у I(примечание: если есть замечания)

Наличие мыла НА АДлуунгАу ̂ ААУАг-Рлс-сУМугу/УУ ААЛАлсллггАТУгл-с/ /слАУ^лАг^

Наличие графика приема пищи обучающихся гусАуеАЛУУА

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) 
_______________ / л  Нууслагл , )/г АсаАурНУи.

V ^  (примечание)
На КОГО возлож ены  Функции ответственного за организацию  питания в школьной >
столовой: на- МсУУ&лду/пРу-ия. ла г/АрлуусуУауАу Р . ____________
дежурство обучающихся в столовой ~^(как организовано)
НнсААНеА/у-С-Р АРлил/А л>г /а  А-АучДААУ&уу'гуу*? А Г-Ал/.)  ау?-* лугу/сл таРА&лулс-с

дежурство педагогов , а-л УлАл/к АР̂  улу/уугу̂луА /*<_ / ̂ АзалссАу -
’умусУлР Р-&и<.г )  РАи-УЛсл/уд

истота зала А у д  -/ ЛУс-УЛ '̂Л г Г ЛЭпАЯ/аал-сА у уР еА л гуг ЛгААУЛлАаНУУ'̂ уу9̂
^ Н н А А / у г А / у р _____________ _____________



Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и
др. мебелью); количество посадочных

с / / г /Ся^г/^7 Я
мест в обеденном зале

М

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров

Эстетичность накрытая столов: »%%%. I
гигиеническое состояние столов 4 ^ 4 4  _________________
гигиеническое состояние столовых приборов и  |

11аличие и доступность размещений мегао, ассортимента буфетной продукции:
Я Р/е/УЛ/с-а^/ ЗА**? ^^/Г /ъър/б? г ̂ у

и  ш^'к #г /  ЛЛ’/г^С’/ш /г  ,/<ЛУ4Лд
/ " 4* -? с/4 /̂и?Ж1'гу  у  /т-т, 4г/У/т

Соответствие рационов питания утвержденному меню ЙМ/ит  -
с ^ л а е - н Р  ■

Наличие и место расположения контрольных блюд: |’

^ ^ — - — -— ш
$  7 4 ^ ?  ы* а  и л п-,

Ассортимент буфетной продукции /-аглг

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

■!/у?4иб 4*./в
мЯаяс-Яр -&АЧлены комиссии С/Яр# ■ -г?) щ

> №Ч гг/ бг/ с Р.#>.
'Ял {С -иш /ке^?

Со справкой ознакомлен законный представ, 
общеобразовательной организации___

ль юридического лица

/

. ' Я !
. 1 3 1



; К ; ' %.

Таблица 1 . ?!■' 
. ч

Изучение качества готовой пищи - \ ,к ‘ ■": Дк

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К]ритерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание;

1 ■ \ .

Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

^ .0
Я03

ар /ЗГРг/,. лгачА# *6~*С

ж

1 блюдо {изделие) допелвио до ГОТОВНОСТИ! пригоретив» ,1 и» Квровуадинно», : 'Т

не сырое и т.п. Т -
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).
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Приложение 1 I ;г|

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»
(наименование учреждения)

ш
I | |

(основания)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии:

V 2ЛУЛЖЛ /у-Л ^ ______________________

'угг<иггсу ^
сую /сР луулеу  у*'## улусулге/Уб^улу? /сллуу<л?с л г - л __________
'/̂ сУМУ/’/сЛУ-бЛ’Лк стЛсУ̂ ТТуТсгУуСлЛЛл -Ъ/е/У /Г^УсУггу-ууулл/УЛУг -

/ ^ ^ / Л Й ! " г У
-Т и л л еус Л^У/У/ЛЛуУЛ  ̂УУЫ'ЛЛ'Л'УсЛ уХеуаъу -

'/’ЛУ'Ш
В присутствии

(/л/А'&Р’ё’&Ут.
*<?А>С/0&гУ & -  /г

составили настоящую справку о том, что «Л7» Ру 20 </3 г. в / /  час.У^ мин. |
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации. 
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве : 
_______________ У_ У (/уЧ/у̂ ______________________________ _______________

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:

Л СУ У/

у -

1/ЛУУу
Чтгоимеч;примечание: если есть замечания)

Наличие мыла луЛ Улуа^  г*А/ Ле

Наличие графика приема пищи обучающихся м у ^ л ге /и с л Р __________ _ _

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) |
__________ ,Л7> лру'у'Лу ^  у /ге Л & ^ 'Г 7__________  .:■ _______ ; |

7 ш̂г У (/ (примечание) ~ ■ ~ ~  Т  ' ~ ; 'Л

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 
столовой: Н/1- уРУЛсЛелуу/угур-гЛ# ЛР С  ЛЛ~_____ ; _|

К/ I

\:8
"С?

столовой (как 'у организовано) г, Я
У /ЯО̂ УУсг %!'я§

дежурство ^ обучающихся
/ Л у^ м 7 7 суу^ л удЛ ул с/ у  / У -

дежурство педагогов у^У/уусуууу?/уд^ууугу^л^Лл^уУРУ/̂ /уРР^7/^у^у/гуъУ р?, 
/лрууер л  "Лул. )̂  д/Л с /л  уусл у /у гу л с л
чистота зала

Рлуу/у Уу-
: ЛУУУ/С'/Ус/̂  ЛУУуСЛЛ'сЛуг/^ 1 Л/Суууу/уЛгС1
Лт//С'<> ^  * ........  А ^

•уУПЛсУ
! ;§/) 
\  /Л#-• ;•• ;•;, I у.

:!, ‘ ‘ ■'■



Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами 
др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном залёШш

Внешний вид поваров
(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

(гг/

, . }'*.>' ■'-Сф*(МЩ$$

Жтстичйпсти някпвттия стоттов• А АКРЛигЬэстетичность накрытия столов. ̂ / / #  ^гиггтс. ХсАс/п ЛсЯ Щ
гигиеническое состояние столову ггсрЛАгсЛ
гигиеническое состояние столовых приборов к/
и^ ггЛ р/ сЖ  /суу

Наличие и доступность"размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

/ррлм -ъ. Ж р/слр ------^
ил/ л/МгР/ / '/ р и г ; ' ^ Р

"  ' __________________________________
Соответствие рационов питания утвержденному меню /ггг/гАПЛг'гсё
С'Сё1ЛР/̂ еАгРЛг^РЛ7 ЛРёЛРЛ елкёЛРЛ-0 /крг/г.

УА/ХА

:• ■ Дк

е / у .
Наличие и место расположения контрольных блюд:

■ Ш

; ': Ш

Ассортимент буфетной продукции л?л?

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

"ЖЛ/кРуё ЛЛгёР’лР/ёгУ ^.Ж>.; ЦЩ
'Р(?ЛлЖ ? ' >т~~^

Члены комиссии:
7 ?___________ ?у&

АА7А Л} (Л А Ж  1У- 79
№.

ш ш ж  ж ж
(Рс {(РЛ/кРР/к с#/, 67.

ЖтЧЛРЛгюЖ Ж  Ж
Со справкой ознакомлен законный предстатель
общеобразовательной организации

идического лица

■'й|
Ж



Таблица 1

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К ритерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
блюд

согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание

с  ' 1

' :' . 1 1 
, ’. }’■ -у,,

г ...

Эсте
тиче
ское
офор
мление
(внеш
ний)
вид
блюда)

Органо
лептичес
кая оценка 
(вкус, 
цвет, 
запах, 
консис
тенция)3

Соблюде
ние
темпера
турного
режима
отпуска
готовых
блюд

/ ш
Т г /3

/  ГО 
М>0 2 / /л>Су(

9-С/Ж* " 
/ПСе̂ Лг? / ■ Г 'с

%

: V;

"УШё

1- блюло (изделие) допедеио де 1-отошюоти: ни пригоревшее, НИ пероеушеииое, . V ■

не сырое и т.и.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).



Приложение 1

(наименование учреждения)

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_________

(основания)

Комиссия в составе:
Председатель комиссии:
/^ОсссиилЖа. (Жетисши /о<.с'Югусе̂ .с̂ Ц(Ь ~

Члены комиссии:
иЛ иш йа Н аш ^ал. (лчлиь Щыдмд&луииЛу
кслиисш л_ ил-длп.сг,Л ̂ ШГЦА1<|ЛГ[. РрААХ'ИЛ-̂ !̂  ( I.' I >• *____________________
ЫоОхи^а. тбди%рлА.л кЛ^лсшссАгс й и.<т - и аги * и  /ссл,и
мъалчх<Лб__и л ут , и  Шплх кшх>ссг>{?,_____________________________
< Кл^ш т ж Л а, Ииишлш2 - Ш н  г Д (ш ж ,1ш й

СУГ/.ХУУС,
1МАЛ/СО

■ы-ил &ш:Лх.опилб гг, 
’̂ юй-сс 'Шшя, 4У[и>

с-\ Ш Н  пХдлс тЛА.ьсги>тл КМ^испыгуи^ У/е/.
-  - - ■ $ЧлАх,и- гс миссии СЛСЬ-гОШ

В присутствии
/Ы̂(&л1с{ш.и 41олы ьиио о л̂цклллЯлигъ -  (Агм2рмлхл г̂> пхДшу1х ь

:рош#г&си 'Тсрисаж.р^иг - мЪЬхуъСи
составили настоящую справку о том, что » (?// 20составили настоящую справку о том, что «%%» (у// 20^3 г. в _У_час. Х9 мин.
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :

У иш ийс.
(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
________________2, шлкс^жму _______________________________________

(примечание: если есть замечания)

Наличие мыла цщ { ОЯс-пллуп^сыьс.и к:си и ъ  -с пЛ<

Наличие графика приема пищи обучающихся ил<1ЛАУусЛ ,

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
____ 2.9 а х л ок ц п ъ  ■ Сщ; цаллАолсгуь_______________________________________

О  '  V О (примечание)

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной
столовой: ,А&жсшитмя. Сшрлсклгм^ъОь ПО У0Р - &а,слллЛмА<Х С.</3, 
дежурство обучающиеся в 1 столовой (как организовано)
0ршш,ш1м1г10 (^пашхмлАс (ше-сшхляссх) шмххмР г!ъсиршсАх о^цршмшд иос&4-

0 о  - 9 кла«АУЬ.
ЫсиА) ШШ^ьиЛ'иъе.__ ^ 4 й ^ у с л п ^ < 7 _______дежурство педагогов а ш м и А и л  

гШьО/ши)Ъ иасо^ил. слух . х.алА±о
\СТОГчистота зала 1мл Чл,Ы/тлш ' с-гтгихттгсгы • ^ У9о^ихс при 

I  пйШ иг и. * сокол рлЛгг^ьр__<̂ п*я. > <х. ггииууш: пл> ,ых|ъ&- ^ а л р л у и п и л



Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и 
др. мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале

ртимк/с .Ш от , у  е^псло& ем; ь/хлуистпяч+и)
НЪ1Х(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров
Ж.. . . . ; . .... . ____с1,-г с: с п щ  ООА ‘ а . . ,  с , ,__

Эстетичность накоытия столов: В  ̂огушОц&лЖЭстетичность накрытия столов: ВН&ъС
гигиеническое состояние столов ог

пилилм, к. 
гм,сьа_ ес-гиЗё

гигиеническое состояние столовых приборов ■, , , , ,  , ,
(пьслс&ь̂ к. ,иьиЛ/и $ /ърхщ&щ сл  с. ? схГысдя.и,<.ши- Ясеое
Наличие и доступность размещения меню, Ассортимента букетной продукции: ^ Си"
бжсд нейкт I  сшсики.сж А/ыз лш длли.се

-
змеще асе

МЛил,с мШШгъири̂  Ш иин^-ас. -л !___- ____ 13___  ги-пеМЛЮ.

т. _1Л1у$ССЛА/Ь{* ь$ЛуУ{,'10 $ К̂С*
I

1и^1ЛсоилХ<я, сила
^  о и сгую илмссжб.А  ( Льугсс̂  ь 'Ь̂ хх.МлшуТ̂  )) Ьл-ши̂ Жалх суиииХ лъи,

Соответствие рационов питания утвержденному меню »и .̂,усо.аоу-У'
СспиЛ^луььпЛилы ц,г*Аср;псаж1ил.сиш ,Шаллу РоььСуслос Шъ-хисл *самлпе. 
Наличие и место расгголожениУконтролбных блюд:
1В) Ъ&рлА.чл’и с  илос^1______________________________________________________________

Ассортимент буфетной продукции ),л- Ц.,,__________________________________

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)

Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

________________________ 1________
Члены комиссии: -Щ /̂ ЪЦжшЁ>Л1_ 'К. <В.

ж / 1 'Ьи,шлли*. /Ь Ж,
1ЪаШЯЖгчлЛМ&. М1 .У -

________________ 0**4- Сш̂ сс&о 4Р Ю.
Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица ■ 
общеобразовательной организации Дачии-«А а С А) /


