
Приложение 1

СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации 

МОУ «Эмековская основная общеобразовательная школа»_________
(наименование учреждения)

(основания)
Комиссия в составе: 
Председатель комиссии:
№шиы>& ШигмАяа.

■ишьшялх. ью .У А/
*

Клнш с т и , НЛшллс и к-
/И,

(шо1и1а ' Ъдщ х&н *лишмши.}уьг& цш о ьШ Ся-и.
'ЮМ .ги т  {л^шп&.1иши> ихлит ит л
4иг*шшг1м&' %имищ& <1им(Ж 1̂оДш. -  цсишиСШ^ртшиш п^ж&Яи
таь о&мсишцшьв ,и ш  /юоишшсксдь пл и̂игттб,_____________ :__
К м у^щ ^а Л М -'Ы Ьч /м&шсиШ' ихклпимС/ Ц4от&Нипм*4 Щ -
гШшйыосхР ___________________________________ _______

тии
и г . МХШ 

В присутствии
11̂ (Хл<>11ои Л ^ 'м п ль а  ^ . а т ^ м  - ю ^ а м __________
^а/ищЫы} - кайсцт ' ...............
составили настоящую справку о том, что « /3 » О Л  20 АЗ г. в 03  час.^&Г мин. 
Проведено изучение организации питания в общеобразовательной организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве :
___________________$  иггщнс,__________________________________________

(примечание: если°есть замечания (подведена вода холодная и горячая))
рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве:
__________________ Л __________________________________________

(примечание: если есть замечания)
Наличие мыла ИЛ КплуР ПасЛи ШшЯйЛЛИЛШ -&Шл,пШГШШт и ЮъШ/Срт&

Наличие графика приема пищи обучающихся Ий ЛИЛ) И-3 _____

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу)
_______ № лш ж ип; ш  имиАсиат _______________________________

^ ” '  *  (примечание)
На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 
столовой: Ид, ЬОлШУШтЫлУ ПО ^$аСисШ1у Л- %■юлиятшпЫлё
дежурство ° обучающихся „ в столовой 17 (как организовано)
шши4ш>е улым-мЛо /л-дкн^жии/ит уа.&>а/са
дежурство педагогов ?1 / и ЫЛЖШНЛ Ус )ЧЩМ1$У ИШ}4ШМ{-
М ( л 9 с е у м т с  , .̂/ ил^ исй.
чистота зала Ш л^,и ьт т 7 /  № Ы т ш и /.& $ ср ,к а  жш ииты
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Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и 
др. мебелью); количество л посадочных мест в обеденном зале

■ю'ошл имт 6 ш ш с1 ш  &ос т ат ш но
(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)

Внешний вид поваров
^ РСЖИМС КС

Эстетичность накрытия столов: 3
гигиеническое состояние столов с&иь , чигС̂ уЛкЛ ■_____
гигиеническое состояние столовых приборов у  гы ты. и.

иогжк Р Соксюыыи>л/ мяи). б&мт--нх>-шшгл ,№№1и,ш
1аличие и доступность размещения меню, ассортимента буфетной продукции:

аЬенииоасИ шие. / /у кьиаЬт.ы> иМЬн^хШУ лщги 
\ш%ньь ишгло Ж )ижскш ШсшмШыт <иР [и^сА .шс
[ Еш ш  Вь/ЩРЦ'йЮгС/ .  тиМнСиР цШсрй+пЛ Ш. ______

Соответствие рационов питания утвержденному меню /7г$ии&н пШпДМЦлР
^Р якт иж (ш 1 , ы ш ю  етаа^яо Ш вн-м ш пеоли/
Наличие и место расположения контрольных блюд:

0  г о м л .е ш  (ЛОРУ__________________

Ассортимент буфетной продукции /‘ИЛУ_____

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке)
Качество готовой пищи (таблица 1).
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует:

г комиссии (Ьсиуи<МУ1а С* $ •
лены комиссии: М анок  /А  6 .

Ц/1№1ЩШ/и)$А Л-
СуЛо#и>& о, /Ъ.
4Лиаии,тбФ ЯМ*

Со справкой ознакомлен законный представ 
общеобразовательной организации С±л7-

гль юридического лица
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Таблица! Т лТ

Изучение качества готовой пищи

Дата Наименов- 
ание 

приема 
пищи 

(завтрак, 
обед и 
(или) 

полдник

К]ритерии оценки
Правиль

ность
кулинарной
обработки1

Выход
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согласно
меню

Контро
льное

взвеши
вание

блюда2

Качество блюда Примечание
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1- блю до (и зделп в) допадвн о  л а  готоояоотм! » •  л р м то р в л тв » , м» *

не сырое и г.п.
2 - контрольное взвешивание блюда;
3 - обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).
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