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1. Настоящее Положение об организации питания педагогических работников и 

обслуживающего персонала (далее – Положение) разработано в соответствии со ст. 
108 Трудового кодекса РФ, договором на бухгалтерское обслуживание и Уставом 
учреждения. 

2. Положение определяет порядок организации доступного питания педагогических 
работников и обслуживающего персонала. 

3. Время и место для приема пищи устанавливаются правилами внутреннего 
трудового распорядка. 

4. Образовательное учреждение организует питание педагогических работников и 
обслуживающего персонала в специально оборудованном помещении учреждения 
(столовая)  и создает все необходимые условия согласно Санитарно-
эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья, Санитарно-эпидемиологические правила СП 
2.3.6.1079-01, утвержденные Постановлением Главного санитарного врача от 8 
ноября 2001 года № 31 «О введении в действие санитарных правил» 2.3.6. 
Организации общественного питания. 

5. Образовательное учреждение использует имеющуюся материально-техническую 
базу для организации питания педагогических работников и обслуживающего 
персонала. 

6. Объемно-планировочные и конструктивные решения помещений учреждения для 
организации питания должны соответствовать санитарно-эпидемиологическим 
требованиям, предъявляемым к организации общественного питания, 
исключающим встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой 
продукции, использованной и чистой посуды, а также встречного движения 
посетителей и персонала. 

7. Постоянный контроль над качеством поступающих продуктов, срока их 
реализации и условиями хранения осуществляет ответственный работник – завхоз, 
или лицо его замещающее – повар, прошедшие курс гигиенического обучения. 

8. Повар школы составляет меню на неделю и меню-требование ежедневно для 
педагогических работников и обслуживающего персонала и представляет 
директору на утверждение. По итогам месяца составляет отчет. 

9. Организация питания работников школы осуществляется за оплату. Плата 
вносится ежемесячно по ведомости в кассу МУ «Отдел по образованию и делам 
молодежи администрации МО «Моркинский муниципальный район». 

 
 


