
Отчет  

о работе комиссии по контролю за организацией питания  

в 2020-21 учебном году. 
 

 На основании Письма Министерства образования и науки Республики 

Марий Эл от 24 мая 2019 г. № 4599, методических рекомендаций по деятельности 

комиссии по контролю за организацией и качеством питания в 

общеобразовательных организациях Республики Марий Эл с включением в ее 

состав родителей  (законных представителей) обучающихся была создана 

комиссия, разработаны и утверждены Положение о деятельности комиссии по 

контролю за организацией и качеством питания в школе, План деятельности 

комиссии на учебный год. 

В состав  комиссии по контролю за организацией питания  входят директор 

школы, заместитель директора по воспитательной работе, классные руководители 1 

и 5 классов,  председатель родительского комитета и еще один родитель. Все 

родители, включенные в состав комиссии, имеют санитарные книги, допущены к 

работе по медицинским заключениям. 

Работа комиссии  по питанию осуществляется в соответствии с планом работы на 

год. В обязанности комиссии по питанию входит: 

-проведение контроля качества поступающей продукции, 

-проведение проверок полноценности питания, 

-проведение рейдов по проверке санитарного состояния обеденного зала, кухни, 

мойки, 

-проведение проверок качества, количества и оформления приготовленных блюд, 

соблюдение санитарных норм в школьной столовой и др. 

Осуществляется родительский контроль один раз в месяц. 

Было проведено 6 заседаний комиссии (03 сентября 2020, 24 октября 2020, 

23декабря 2020, 29 января 2021, 23 марта 2021, 26 апреля 2021), составлено 5 

справок по изучению организации питания, ежемесячно вели бракераж по 

изучению качества готовой пищи, провели анкетирование обучающихся 

«Школьное питание». Итоговое заседание комиссии – в мае 2021 г. 

   

На официальном сайте школы ведется страница «Организация питания»: 

ссылка,  имеются копии справок, протоколов и журнала по изучению качества 

готовой пищи: Питание школьников (mari.ru) 

 

В нашей школе воплощаются в жизнь поручения президента Российской 

Федерации. Одно из них - обеспечение бесплатным горячим питанием школьников 

начальных классов. 

В школе имеется вся нормативно – правовая база по организации питания: 

Положение об  организации питания, 

Приказ о создании бракеражной  комиссии, 

Приказ о   назначении   ответственного  работника за  организацию   питания;  

Составлены  графики  работы  столовых, поваров, графики  уборок; разработаны   

инструкции. 

Положение о порядке организации горячего питания учащихся, 

Приказ об организации льготного питания для учащихся и др. 

  

http://edu.mari.ru/mouo-morki/sh15/DocLib48/Forms/AllItems.aspx
http://edu.mari.ru/mouo-morki/sh15/DocLib48/Forms/AllItems.aspx?RootFolder=%2fmouo%2dmorki%2fsh15%2fDocLib48%2f%d0%94%d0%b5%d1%8f%d1%82%d0%b5%d0%bb%d1%8c%d0%bd%d0%be%d1%81%d1%82%d1%8c%20%d0%ba%d0%be%d0%bc%d0%b8%d1%81%d1%81%d0%b8%d0%b8%20%d0%bf%d0%be%20%d0%ba%d0%be%d0%bd%d1%82%d1%80%d0%be%d0%bb%d1%8e%20%d0%b7%d0%b0%20%d0%be%d1%80%d0%b3%d0%b0%d0%bd%d0%b8%d0%b7%d0%b0%d1%86%d0%b8%d0%b5%d0%b9%20%d0%bf%d0%b8%d1%82%d0%b0%d0%bd%d0%b8%d1%8f&FolderCTID=&View=%7bB0E1466E%2d9F8D%2d48AB%2d93B0%2dBDA0FDE3B680%7d


       В столовой школы соблюдены  все необходимые требования : гигиеничность, 

красота и эстетика. 

Перед входом в помещение столовой для мытья рук размещены 3 раковины с 

подводом горячей воды и сушилками для рук. 

Персонал столовой всегда встречает детей доброжелательными улыбками и всех 

детей знает по именам. Школа располагает помещением обеденного зала на 54 

посадочных мест.  

Большое значение имеет эстетический вид приготовляемых блюд. Наши 

повара уделяют этому огромное внимание. Приготовленные ими блюда вкусные и 

сбалансированные. Прием пищи в комфортной столовой обеспечивает 

положительный психоэмоциональный настрой обучающихся нашей школы. Дети с 

удовольствием посещают школьную столовую. 

Чистоте школьной столовой уделяется нужное внимание. Организован 

правильный, в соответствии со всеми требованиями режим уборки. Мытье и 

дезинфекция производятся с соблюдением всех норм санитарно - гигиенического 

режима. 

                                     Рабочие моменты комиссии: 

 

1. Изучение 2-недельного меню 

 

 
 

2. Проверка соответствия заполненного журнала бракеража готовой пищи 

утвержденному 2-недельному меню 

 

 

 

3. Изучение технологических карт блюд 
 

 



 
 

 
3.  

 

 

 

4. Знакомство  Журналами бракеража готовой пищевой продукции и 

скоропортящихся продуктов 

 

 
 

5. Работа комиссии по изучению финансовой документации 

 



6. Работа комиссии по изучению и анализу  ответов учащихся  на вопросы 

анкеты 

 

 
 

 

Председатель комиссии: Ефимова Л.В. 

Секретарь комиссии: Матвеева И.А. 
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