
МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ ).ЧРЕЖДЕНИЕ
(МОРКИНСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА ЛЬ2)

прикАзЛb89/1

от <<30>> авryста 2020 года

О бракеражной комиссии

Для определения готовности

столовой, организации контроля за

обучающихся и воспитанников школы
качеством и безопасностью питания

приказываю:
1.Утверлить Положение о бракеражной комиссии в МоУ кIVIоркинская

средняя общеобразовательная школа Jft2> (Приложение J&1)

2.назначить бракеражную комиссию школы в следующем составе:

председатеJtЬ бракеражной комиссии - Голубкина н. А., заместитель

директора по воспитательной работе;
члены комиссии:

Куклина С. Л. - заведующая производством;

Иванова Л, В. - медсестра школы;

Щружинина Э. В. - учитель начаJIьных классов;

Казакова Л. А. - социаJIьный педагог;

Санкевич Е. Е,. - родитепь обучающегося.

З.Бракеражной комиссии осуществлять контроль за качеством

поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов и

приготовлением пищи.
4.Контроль за истrолнением настоящего приказа оставляЮ за СОбОЙ.

пищикупотреблениювшкольной

Э. Э. Аблинова



ПОЛОЖЕНИЕ
о бракеражной комиссии

вМоУ<<Моркинс*uо.р.д"^яяобЩеобраЗоВаТельнаяшколаЛЪ2>

I. Общее положение

1.1 . Настоящее Положение разработано в целях усиления контропя за качеством питания

в школе. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы на начаJIо учебного

года,

I.2. Бракераrкная комиссия в своей деятельности руководствуется СанПиНом 2,4,5,2409,

08, сu"п"Н 2.4.|266о-]'0, сборниками рецептур, технологическими картами, данным

положением, Приказом Федератlьной служъы по надзору в сфере защиты прав потребителей

и благополучия чеJlовека oi zl февра,тя 2007 r, J\Ъ54 (о мерах по совершенствованию

санитарно-эпидемиоJIогического надзора за организацией питания в обrцеобразовательных

учреждениях).

II Основные задачи

2. 1. Предотвращение пищевых отравлений,

2.2. Предотвращение желудочно-киIпечных заболеваний,

2.3. Контроль за соблюдением технологии приготовления пищи,

2.5. Организация полноценного питания,

III. Содержание и формы работы

З.i. Бракеражный контроль проводится органолептическим методом,

з.z. БракераяС пиlцИ проводитСя до начаJIа отttуска каждой вновь приготовленной партии,

при проведении бракераяса руководствоваться требованиями на полуфабрикаты, готовые

блюда и кулинарные изделия.

з,з. Снятие бракеражной пробы осуtцествляется за з0 минут до начаJIа раздачи готовои

пищИ.

з .4. Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав тщатеjIьно

пищу в котле.

3.5. Оценка кПиrr{а к раздаче допушена) дается в том случае, если не была нарушена

технология приготовления пищи, а uнешний вид блюда соответствует требованиям, Оценка

кпища к раздаче не допущена) дается в том случае, если при приготовлении пищи

нарушалась технология приготовления пищи, что повлекло за собой ухудшение вкусовых

качеств и внешнего вида. Такое блюдо снимается с реализации) а материальный ушерб

возмеtцает ответственный за приготовпение данного блюда,

з.6. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал установленнои

формы и оформляется подписями членов комисси и иIlимедицинским работником,

з.] . БракераrкНая комиссия проверяет наJIичие суточных проб,

IV. Управление и структура

4.1. В состаВ бракера>rtНой комисСии входиТ не менее трех человек: медицинский работник,

работник rrr.цЁбпопа и представитеJlь администрации образовательного учреждения,

4.2. Лw\а, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с

методикой проведения данного анаJIиза (приложение),



V, Щокументация бракеражной комиссии

5.1. результаты бракеражной пробьi .u"o""'.""- в бракеражный журнаJI установленного

образча кжурнал бракеража готовой продукции),

5.2.вбракеражном журнаJIе указывается дата и час изготовления блюда, наименование

блюда, время снятия бракеража, результаты органолептической оценки и степени готовности

блюда, разрешение к реализации блюда,

5.з. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошит и скреплен печатью

учре}кдения.
i.i. Хрu,r"тся бракеражный журнш у заведующего производством,


